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GRANDS CRUS

DELIKAT

DIE REFLEKTION DES VEUVE CLICQUOT TERROIRS

DIE GESCHICHTE

Kreiert im Jahr 1962 und in 1972 zur Feier des zweihunderjihrigen Bestehens des Hauses eingefiihrt, ist der Wein La Grande
Dame 2008 eine Hommage an Madame Clicquot, als auch ein Spiegelbild des Terroirs von Veuve Clicquot ist. Der Stil der
Grande Dame lisst sich durch folgende Worter beschreiben: Frische, Seidigkeit, Eleganz und Mineralitdt. Auf der Suche
nach Perfektion enthiillt Dominique Dermarville, der Kellermeister Veuve Clicquots, mit diesem neuen Jahrgang seine
allererste I.a Grande Dame Kreation: La Grande Dame 2008.

DIE CUVEE T e e

Das Frithjahr 2008 war kiihl und regnerisch. Dank eines ebenfalls kiihlen, aber trockenen Sommers reiften die Trauben
unter hervorragenden Bedingungen. Es wurden mehrere Faktoren beriicksichtigt, um 2008 zur Grande Dame Cuvée zu
machen, die die Tradition und das Streben des Hauses nach Exzellenz respektiert: die auRergewohnliche Qualitét der
Trauben und vor allem eine ausdrucksstarke Siure, die an andere auRergewohnliche Jahrginge von Veuve Clicquot wie
1995, 1985 und 1979 erinnert.

La Grande Dame 2008 ist eine exklusive Assemblage aus 6 der 8 historischen Grands Crus des Hauses. Die Cuvée besteht aus
92% Pinot Noir (Ay, Ambonnay, Bouzy, Verzy, Verzenay) und 8% Chardonnay (Le-Mesnil-sur-Oger).

Als stindiges Markenzeichen des Hausstils liefert die Dominanz des Pinot Noir die Struktur, die so typisch fiir Veuve
Clicquot ist. Fiir diesen spezifischen Jahrgang der Grande Dame 2008 wurde der Anteil des Pinot Noir jedoch auf ein neues
Niveau gehoben (92%) - von Dominique Dermarville - eines der héchsten, das es je bei Veuve Clicquot gab - als wahres
Zeugnis des Erbes von Madame Clicquot und als Anerkennung ihrer Vorliebe fiir Struktur und Stérke.

Dominique Demarville erklirt: ,Meine Vision ist es, La Grande Dame in Richtung der Finesse und Eleganz zu bringen, die
der Pinot Noir uns in diesen Grands Crus bietet. In gewisser Weise ist dies der Veuve Clicquot Twist: Tiefe und Seidigkeit
mit Leichtigkeit und Eleganz in dieser auRergewohnlichen Cuvée zu verbinden.“

GeméR der Tradition und den Standards des Hauses wird die Cuvée seit 10 Jahren in den jahrhundertealten Kellern von
Veuve Clicauot gelagert.

DIE VERKOSTUNG

Optisch ist die helle Goldfarbe der Grande Dame 2008 hervorzuheben. In der Nase zeigt sich zuerst ein luftig und zarter
Charakter. Danach priasentieren sich Noten von Trockenfriichten (Mandeln, Feigen, Aprikosen), reifen weiRen Friichten
(Birnen) und schlieRlich subtile Rostnoten von Haselnuss und Praline. Diese kostlichen Gebacknoten bilden ein gutes
Gleichgewicht mit der Frische und Klarheit der Mischung. Am Gaumen ist der Auftakt stark und raffiniert. La Grande Dame
2008 verleiht jungen Friichten eine seidige Textur, die von Zitrus- und roten Friichten (Kirsche) getragen wird. Der Pinot
Noir, die Handschrift des Veuve Clicquot-Stils, glidnzt durch seine Frische, Mineralitit und Kraft. La Grande Dame 2008 ist
eine perfekte Kombination aus Komplexitit, Struktur und Stérke.

Sie vereint sich zu einem eleganten und perfekten Gleichgewicht von Frische und Struktur, das durch die perfekte
Dosierung (6 g/1) unterstrichen wird.

La Grande Dame 2008 hat zweifellos ein erstaunliches Alterungspotential.

SPEISEEMPFEHLUNG

Veuve Clicquots La Grande Dame 2008 ist ein groRartiger Wein fiir die Gastronomie. Diese Cuvée passt hervorragend zu
Austern, Fischtartar, Meeresfriichten oder sogar Huhn mit Sesam.

FRISCHE
SEIDIGKEIT

CRUS

GRANDS CRUS
MISCHUNG AUS 6 DER 8
HISTORISCHEN GRANDS CRUS

REBSORTEN STRUKTUR

92% PINOT NOIR
8% CHARDONMAY

RESERVEWEINE
0% (VINTAGE)

DOSIERUNG
BGEIL

GAUMEN

ZITRONE UND ROTE FRUCHTE
MINERALITAT UND STARKE

SPEISEEMPFEHLUNG

AUSTERN

FISCHTARTAR

MEERESFRUCHTE

HUHN
SERVIERTEMPERATUR

10-12+C

ALTERUNGSPOTENTIAL
15 Jahre



