MOET & CHANDON

FOOD PAIRINGS GRAND VINTAGE 2008 - 1998 - 1988

GRAND VINTAGE 2008

- Foie gras mit Zitronen-Confit

- Hahnchenbrustfilet in Gelee mit jungem Gemuse und Sahnemeerrettich
- Marinierte Sardinen-Tarte, Prunier Saint-James Kaviar

- Terrine vom Huhn mit Zuckererbsen, Karotten und Saubohnen

- Rochenfligel, Kapern Sauce, Kapuzinerkresse

- Steinbutt mit Pfirsich und Beurre-Blanc

- Huhnerfrikassee mit Zitrone und Wasabi

GRAND VINTAGE COLLECTION 1998

- Gebratene Foie gras, Kartoffelptree , Muskatnuss und Mandeln

- Schafskase-Sandwich mit geréstetem Haselnuss-Muskatnuss-Brot
- Valencay Kaseaufstrich auf einer knusprigen Mandel-Tartine

- Tomme-Schafskase

- Saint-Nectaire Kase mit Krautersalat

- Perlhuhn mit Mandarine
- Hummerthermidor, Shiitake Pilze und glatte Petersilie

- Coulommiers K&ase mit Pistazien

GRAND VINTAGE COLLECTION 1988
- Gewdrzter Grie3brei

- Bretonisches Shortbread, Sellerie-Gelee, Mandarinen-Mousse

- Sellerie-Risotto mit gereiftem Parmesan

- Steinbutt T-bone mit Austernsauce, Wakame-Gelee
- Steinbutt mit Sauerampfer und Zitronen-Kaviar

- Sellerie Eiscreme

GRAND VINTAGE COLLECTION 1978

- Parmesan-Soufflé


http://www.linguee.de/deutsch-englisch/uebersetzung/Kapuzinerkresse.html

