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CRISP.
RADIANT.
AROMATIC.

Cape Mentelle verfolgt einen minimalistischen Ansatz
fiir diese klassische Margaret River Assemblage aus
Sauvignon Blanc und Semillon. Das Ziel ist, so viel
Aromenintensitat und regionaltypischen Charakter wie
moglich zu bewahren, sowie einen vollen und
unverwechselbaren WeifSwein zu machen.

Der Stil betont mit Komplexitit und Tiefgang den
frischen und fruchtigen Charakter beider Rebsorten.
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Austern und SBS am Cape Mentelle Strand,
Luft voll von Jod und warmen
Sonnenuntergang

Frédérique Perrin, Cape Mentelle Technical Director
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Farbe:
Helles Strohgelb mit griinen Akzenten.

Nase:

Typische Noten der Sauvignon Rebsorte
rund um Cassis-Bliiten, Wacholderbeeren
und grob gemahlenem schwarzen Pfeffer.
Die Nase offnet sich langsam mit
vielschichtigen Fruchtnoten von pikanter,
weifSer Grapefruit bis hin zu einem Hauch
von Litschis, welche von dtherisch
blumigen Noten wie Jasmin und
Passionsblume aufgehoben werden.

Gaumen:

Der erste Geschmack am Gaumen ist
feinsaftig und klar, leicht salzig, mit
Passionsfrucht- und Zitrusaromen. Die
frische, kernige Saure und der mineralische
Charakter, welche an feinen Absinth,
frischen Ingwer und Enzian Schnaps
erinnern, geben dem Wein eine hohe
Vinositdt sowie eine maskuline
Personlichkeit. Diese werden durch
Honigaromen und die cremige Textur des
Semillons gekonnt ausbalanciert. Der Wein
iberzeugt mit herausragender Lange.

Speiseempfehlung:

Krebskiichlein, frische Austern, warme
Bruschetta mit frischem Biiffelmozzarella.
Aufgrund seiner ausgepragten
Personlichkeit empfiehlt sich dieser Wein
zum Genuss mit Kise, insbesondere mit
lang gereiften, leicht kristallisierten Sorten
wie zum Beispiel ein 24 Monate gereifter
Parmigiano-Reggiano.

VERZEHR
HINWEIS

Lagerfahigkeit:

Genieflen Sie den Wein jung und frisch.

Rebsorten Struktur:
57% Sauvignon Blanc
43% Semillon

Werte:

Alkohol 13%

pH Wert: 3.05
Gesamtsaure: 6,5g/1

% WEINHERSTELLUNG-
»—a NOTIZ

Weinberg:

Die Trauben kommen aus den Weinbergen,
Chapman Brook, Crossroads & Wallcliffe-
Trinders, hauptsichlich aus der kiihleren
stidlichen Hilfte der Margaret River Region. Die
Boden dieser Weinberge sind geologisch
betrachtet uralte, wasserdurchlissige, sandige
Lehmbdoden mit einem hohen Anteil von Laterit
und Kies. Durch verschiedene
Beschirmungsmethoden wird das Ziel verfolgt,
die Sonneneinstrahlung in die Traubenzone und
damit die Fruchtaromen zu maximieren.

Die Saison:

Nach einem trockenen Winter erlebte die
Margaret River Region einen miflig warmen
Sommer durchbrochen von ungewdéhnlichen
Regenfillen wihrend der zweiten Januarhilfte,
welche die Weinlese um circa zehn Tage
verzogerte. Die gemifSigten Temperaturen
tagsiiber und die niedrigen Temperaturen nachts
erlaubten den Erhalt der fiir die Rebsorte so
typischen weiffen Aromen sowie eine lange
Weinlese, welche es ermoglichte die Trauben
jeweils unter den bestmoglichen Bedingungen zu
pfliicken. Das Ergebnis sind ein Sauvignon Blanc,
der sich seine rassige Sdure und seine primiren
Fruchtaromen bewahren konnte, wihrend der
Semillon eine herrlich reichhaltige Textur
entwickeln konnte.

2016 war wieder einmal ein fantastischer
Jahrgang fiir diese Rebsorten in Margaret River!

Vinifikation:

Waihrend der Lese von Sauvignon Blanc und
Semillon liegt der Schwerpunkt auf dem
Bewahren der lebendigen, frischen Aromen mit
klarer Saure. Die Trauben werden generell in der
Nacht gelesen. Die kiihleren Temperaturen
bringen hierbei grofSe Vorteile. Die Garung findet
in Edelstahltanks statt und etwa 8% der
Assemblage vergart in zum Teil neuen Eichen-
Barriques. Der Wein wurde nach 4 Monaten
verschnitten und im Juli 2016 abgefiillt um eine
perfekte Textur zu bewahren.



